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En vinresa gnom roda distnkt

NILS H STERNBY
Professoyavdelningen for paologi,
Universitetssjukhuset MASMalmo

»Ar det rott eller vitt i da g?»
En vanlig fraga i varje fall i vart
hem fram emot kvallen da det
drar ihop sig till middag. Och i
de flesta fall blir svaret »rott».
Fo6r aven om man inte skall ara
konventionell i sitt vinval sa ar
manga traditionella mat—vin-
kombinationer helt ratt, dess
utom tycker vi nog at rott oftast
har den stémre vinupplevelsen.

Oor mang ar rétt vin synoymt

med stravt, litet sareller syfigt

vin som deihitivt blir battre till-
sammans med rhan at drickas enbar
Min gamla mor som fowisso inte ar
nagpn vindickare, hade i stdrsett baa
tvd omdémen om vin: antieg \ar det
sott o gott eller sut och raligt! R6da
viner hode i regel till den senar ka
tegorin!

Och visst fnns det skrédexempel
som kan klassas sa.givi Serige trots
att de bode sildas bot under povning-
ama pa Systembajet. Mang viner
som man kan kdpa utomlands, X ie
Danmak, och som inte kstar mer an
cirka 30 konor ar dahitivt av denna
kvalitet. Man kan ju oksa »pa» sig
med dt kdpa de billigiste i vinpoduce
rande landerde skankr verkligen inte

Gamla kaaloger fran Systembotget
hade en stor sektiorvadd Bodeaux,
alltifran enkla ob billiga standaiviner
till de basta slotten idra olika agang

ar. Och de senartill priser som ar lagst
i vadden.

Under lang tid sr Danmak en & de
basta mamadena for Bodeaux, det
sades & av tre flaskor rott vin som
dradks déarar tva frAn Bodeaux. Dans
kama dad hellre en dalig taska Bor
deaux an enayl flaska fran Italien eller
Spanien. Detta anddes damaiskt i
samband med dednska tombomb
ssprangningma i Stilla haet for naga
ar sedan, bojiten slg hat mot aen
franska viner de maknaden har &nn
inte aterhamtiasig. Enda undantet ar
champane som ju svéigen kan esat
tas.

Under eftekrigspefoden, ot fram
for allt under 60- o 70-talet, ick
Frankike konkurens fran saval maag

fran kommunistisk diktaur forsame-
des vinena, lyckligtvis har de o kom-
mit pa ratt kol ign.

Viner fran Australien

Vinrevolutionen i Austmalien od
USA sate spar é&&n i Euopa ot i Sve-
rige, inte minst sedan anikanska vi
ner i ett par s k tavliray besgrat topp
viner fran Fankike. Da intoduceades
massia, stakt smakandefruktiga vi-
ner, ofta gjoda p& enbaren duva till
skillnad mot Bodeauxvinena som ju
ar en kandning & flera olika duvor.
Framfor allt de aussdiensiska vinera
slog an i Serige, det géllde bade roda
och vita. De smakade yoket, man
»fick mycket vin for pengma», ds de
var pisvada (1) od under en pévd var
Swerige den stdsta eportmaknaden
for viner fran Austmlien (den pltsen
har ru 6vertagits av Storbitannien).

De senaste tillsitten p& var réd

eumpeiska lander som fran den s kaNyvinsmaknad lommer fran i fésta hand

Varlden, famfor allt Austalien od
USA. Senae har ju bade Sydamika
och Sydafika samt Ny Zeeland til
kommit. De spanska réda vimer Hev
shabt populda, de ar billiga od latt
druckna od turismen hjalpte till & po-
pulaisera dem. ltalienska r&her
hade lite svéare dt bli accepterade vis-
setigen \ar den klassiska Chiantf

Sydameika oth Sydafika. Men utly-
det ar nycket varierat. Systembolgets
ordinaiie sotiment innehaller roda vi
ner fran 27 lander dcdatill kommer
yttedigare fem lander somirins epre-
senteade endast i specialsionentet.
Och man kan fa rott vin fran saatiska
lander som Basilien, Libanon, Mgico,
Peru, Tunisien ot Turkiet! Men de sto

naga njutningr! Jag var en gang pa enkan med basthélje popular men vinera vinlandena dominear ndurligtvis:

vinkurs i Frankike dar vi till en lunb
sewverades ett Blila vin som ar full-
standigt odckbatt, forklaringen gav 1&-
raren omedelbdy det \ar ett lokalt vin
som \ar avsett dt blandas ut medatten
och da bev det en i arje fall drickbar
maltidsduyck.

Nagot om Bordeaux
For naga decennier sedaraw rott
vin s& gtt som synoymt med fanskt i

nas kalitet lAmnade ycket 6vigt att

Frankike med totalt 360 rddner foljt

onska. Italienara beholl de basta viner av Italien med 289 dt Spanien med

na for sig sjala o exporterade de enk
la!

Periodvis var ju oksa hilgariska
och ungerska rodiner populéda, inte
enbat pa gund & priset utan aen for
att de gv valuta for pengma, \ar
prisvarda (aen om jg inte dllar en dy-
lik bedomningsgund!). Tyvam var kva-
liteten ojamn ok framfér allt i samband

275.
| ordinalie sotiment &r dok Spani

en stost med nastan 190 olika roda.

Fran USA fnns 80 ob fran Austrmlien
och Sydafika diygt 60 roda laskor &t
botanisea Hand Allt detta kan tykas
vara ett nycket stot urval men i erk-
ligheten &r ju arje land baa represen
terat med en brakdehavad som podu-

allménhet oh Bordeaux i synnerhet. med tiden foe od under figorelsen cems. Ob torvikten i sotimentet lig
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ger ju pa de billig vinena, de erkliga
kvalitetsvinena har for liten manad i
Swerige eller poduceas i s& sma kan

Typiskt for Cdoemetduvan ar thand
annd ett tjodkt skal od den gr darfor
ett mokfargat vin. Den innehaller de

titeter dt de baa kommer stamkunder sa nycket tannin villet ger den adsin-

tillhanda.

Ocksa vinmodet vaxlar

R&tt vin har 6kai populaitet pa be
kostnad = vita viner ot bl a i Austra-
lien har man bist pa réda viner jamfor
med vita.

Modet pé vindickandet ty&s oksa
vaxla. De »sta» roda duvorna ar Ca

gerande kanslan i omnen men dcsé
framkallar en ptitretande salition.
Och &t vara gtitretae ar ju enavinets
uppdfter!

Som ungt ar vinet violett dckan
vara valdigt tuft att dricka. Eftesom de
forsta bedomningmna & en agang gos
direkt ur ften efter endast &a 6 ma
nader ar det inte ett skilt avundsvar

bemet Sauvignon, som ju &r den klasjobb at kdmpa sig ignom ett hundtal

siska Bodeauxduvan, Pinot Noirsom
anvands till 100 pocent i Bougognevi-
nema men oksd med viss imgang har
borja odlas pa andrstallen, Mdot och
Cabemet Fang som &r de andrtva
viktiga diuvorna i Bodeauxvinersamt
Syrah eller som den dcsa kallas, Shi
raz, ingar i kand annaRhoneiner.

Massor & anda duvor finns ju o&-
sa, t @ Gamy for Beaujolais, Pinoge
som Sydafikas »ngionalduva» od
Zinfandel som Kalibmiens »gen»
druva, Caignan som, &n om den hu
vudsakligen odlas i Fankike, sanne
likt producear mest rétt vinaalla diu-
vor, Barbeg, Nébiolo och Sangpvese
som poducear de kdnda italienska-vi
nema, samt &€mpm@anillo som ar den
klassiska Riojadrvan. Alla tillhér fa
miljen Vitis vinifera som ségs pduce
ra 99,998 prcent & hela valdens vin
produktion.

Cabemet Sauvignon-divan odlas
numer Ower hela vaden. Duvan ar
lattodlad den tal kalla vintr, den
knoppar eldivt sent ot ar darfor inte
sa utst for frost, den mgnar sent de
ar lattskodad Den ar oksa gainska e-
sistent mot sjukdomabess enda nke
del ar & den ger ganska liten skdf. Det

eller mer dylika prover. Vinprovarens
vardag ar fowisso inte s& amantisk
som man kan ¢!

Dock har tidena foréandats ot vi-
nema forbattats: rume ar éen -
proven forduffande dickbama genom
forbattrade teknikr i flera olika led

Den Nya Vatden infode buket av
100 pocent duva i ett vin &en for Ca
bemet Sauvignon dtdet inndar swart-
roéda, tata, &ncenterade viner som
»stank» @ druvans aom od oftast &
ekfat. De var 6wervaldigande ob sla
an pa mang vinskibenter de bedom
des som betydligt »sti@» &n de gmla
klassiska Bateauxvinena. Kraften be
segrade fnessen! S& smaniom har
emelletid mang av Nya Vatdens vin
makae borjd inse & gammal tots allt
ar aldst oh borja med tandvin i Bor-
deauxstil. Man vinner i efmns ot ba
lans.

Blandas med Shiazdruvan

Naturligtvis finns det oksd mang
bra viner pa enbarCabemet Sauvig
non. Som med allt anhar, som val ar
smalen olika oty ofta féeedar man det
man vuxit upp med dcér \an vid

| framfor allt Australien dandas ofta

forsoker man bata pd med kloning Cabemet Sauvignon med Shzdu-
men & andx sidan ar lagwkastning ofta van, det @r moka o mycket fylliga
synorymt med hdgklassigt vin. Det &rviner dar tanninera balanser sétman
druvan par peference i Bodeaux ob och fruktjordigheten hos Shazen. Men
mangen vinalskae nidkar, sluter 6@- &aven har inns det 100-mcentiga Ca
nen ot mumlar da den omisskannéig bemet som &r utméta, de basta ser vi
doften & svarta vinbar cedetréa od/el  dodk tyvar inte i Swerige. Fran anda
ler cigarlada insupes: Ah,inar vihem lander som teChile, Grekland Italien
ma! | Bodeaux landas den med €a och i viss man Sydaika har vi deas

bemet Fanc ot Meilot. Pa den vanst
ra sidanafloden Gionde i Médoc o
Graves med omigande disikt, har
man i egel 2/3 Céemet Sauvignon dt
1/3 tillsammans\ade bada andrdu-
vorna.

Gott ar for Cabernet Sauvignon
Naturligtvis varierar piopotionema

saval mellan de olika slotten som metallet), ett starslott behder 8—-10 ar for.

argangen, vissa ar ar brfor en dova
men dalig for en annan. 1984av ett
typiskt Cébemet Sauvignon-aMerlot-
druvorna hann aldg mogna o& darfor
har mana viner upp till 90 pscent Ca
bemet i sig
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basta Chemetviner de visar dok ofta
att druvorna vuxit i varmt klimat genom
att vara mjukae ot omedelbarlattill -
ganglica.

Manga ar nycket angnama men de
saknar tots allt den kmplexitet och fi-
ness som man hittar hos eraldBor
deaux. Ett gllikt bor for 6viigt inte kon-
sumeas for tidigt (villket tyvar ofta ar j

att na magnad ett minde slott hala ti-
den.

Enklare Handviner av standagltyp ar &
i regel n&grlunda dickfardiga da de:
kommer pad m&naden men mar oft&
bra av &t mogna ytteligare né@t ar §

STROM/BILDHUSI
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Om vinet ar ggangsbetdmat, dvs du-
voma ar fran enbardetta as skod
(&ven om det féekommer @ lite vin
fran fora agangen satts till det fatiga
vinet) kan mgnaden ol hallbarheten
variera med &gangen. Mssa ar podu-
cemas latta snsbmaognande vineranda
ar kraftiga o langsamt mgnande vi
ner som da ofta kandeas under yck-
et lang tid i &tionden.

Man kan brtfarande njutawarott vin
som poduceades foe forfor-forra
fransk-tyska kget, dvs for cika 130 ar
sedan.

NOjet av en perfekt Bordeaux

Vinsmalen \arierar oksa med na
tionalitet: fransmannen drker sina vi
ner un@ medan erglsmannen vill ha
sin »daret» ma@en. Goute fancaise
mot goute anglaise'ad séllar mig def
nitivt till de senage, en @ammal helt me

tydligt mesa plantead &n Chemet Sau
vignon — fnns den pa marganda sta
len i Frankike od ar faktiskt en & de
mest planteade duvorna i hela landet.
Man har oksa upptakt dess potential i
andia lander ob ej minst i Kalibrnien.
Det ar val vératt prova ett 100-pocen
tigt Merotvin och jamféia med ett Ca
bemetdito. D& bukar de duvtypiska
egenskagema komma fam.

Den tedje viktica Bodeauxdavan
ar Cdemet Fanc Den odlas bade pa
hoger o vanster sida dckallas i St
Emilion for Boudet. Den star nar-
ligtvis i skuggan & Cabemet Sauvig
non men kan mducea manifika vi-
ner: det berdmda slottet Glz Blanc
produceas med 2/3 dzmet Hanc
(och resten Melot).

Druvan har lage syor, tanniner ob
extrakt an Chemet Sauvignon dchar
i typiska fll en hallon- eller violdoft.

gen ot perkekt Bodeaux ar en stor Da den kandas med Mdot i St Emili-

uppleselse som jg unnar warje Vi

on Hir det ett hamoniskt vin dar bada

nintressead FOr mig kan ett vin nastandruvorna lomplettear varandia.

inte di for gammalt, det ar darfor ¢ga
ofta Hir anklagad for nekofili! Lite ge-
nant for en pilog, eller kansk en
komplimang?

Det ar emellard inte sa en&lt som
att alla viner fran Badeaux dominexs
av Cabemet Sauvignon. Pa Gindes
Ostra eller hoga sida ar det Méstdru-
van som géallervisseligen i Handning
med bade dzemet Sauvignon dtCa
bemet Fanc men néastan éwmllt med
minst 50 pocent & druvorna. Ot det
berdmda slottet €rus i distiktet Fo-
merol har upp till 200 ppcent Melot.

Det bode d& ara canska latt & skil-
ja vasta sidans CQaemetdomineade
viner fran 6sta sidans Mdotdomines-
de | teoiin, ja, men i paktiken svétl
Merlotdruvan, som mgnar tidigare an
Cébemetdiuvan, har tunnar skal ot
lagre halt & tannin samt innehallerér
gel mea so&er. Det ger ett undae o
mjukare vin & Caemet, mea fruktigt
och med en aning sétma.

Pomenplvinema beskivs ofta som
jordiga i doft ot smak till skillnad fran
St Emilion-vinena som har en mar
brand doft ob lattae kaaktar; de kal
las idand for Bodeauxs Boigogner
Och en @mmal St Emilion kan ara
mycket svar & skilja fran en gmmal
Bourgogne Meidotdominernde viner
kan i regel diickas ynge an de Claer
netdomineade men allaegler har ju
undantg: de stosta Pmepolema som
tex Chateau Btrus (som for ovgt
byggnadsmassigt ar fagslottsliknan

de) behoer atminstone 10 ar pa sig for

att mogna ot flera Agangar ar inte helt
drickmogna foran efter baiat 20 ar

Merlot — druva med potential

| Médoc o Graves pa den Vasir
stranden fosvinner Fanc-kaaktaen i
Sauvignonens marmustika ot domi
nerande famtoning Fram till 1970-ta
let var Cdbemet Fanc mea plantead
an Cdemet Sauvignon merumem ar
ordningen omvand Det ar for ovigt
den rédiinsdiuva som awands i Loie
och man kan darfor latt garen jamfa
rande povning mellan de bada Gar
netduvorma. Det inns oksa ett iktigt
bra Caemet Fanc-vin fran Uunguay
pé Systemet.

Klassning i crus

D& man talar om Boeaux tankr
man i de festa &ll pa de kanda disk-
ten ot de stoa slottsnamnen, pa Mé
doc od Graves till vanster de pa -
meml och St Emilion till hogr.

Men det ar ju bar haha sanningn,
och inte ens det! Ar 1855 klassades 62
slott i Bordeaux, alla pa vanster sida
och alla utom ett (Haut-Bon) i Mé&
doc. Denna klassning ieim s k cus
galler an i dg och ansesdrtfarande i
stott sett aspagla kvaliteten pa slottets
vin.

Ett lika stot antal slott poducear
ocksa nycket b viner Dessa totalt
drygt 100 poducenter skall jamféis
med dt det inns nastan 5 000 slott upp
tagna i »Bodeaux et SesiNs», den s k
Bordeauxbibeln, de at det inns mer
an 13 000 vinodlar i dgpartementet
Gironde till vilket Boideauxegionen
hor.

Det finns oksa 22 vindisikt i Bor-
deaux ob i man@ ar dessa s k lans
distiikt (lite hadiskt ofta bendmnda tas
semakema!) kan manifina alldeles ut
markta viner som dessutom dmtigt

Aven om Melotdruvan ar mest kand prissata.

fran Bodeaux — dar den for digt ar be

De kanda slotten har pa semar hojt
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prisema sa mcket dt de bivit oupp Cote de Beaundran nor till séder & Bourgogne kalitetsmassigt. Men just

naelica for de festa & oss.
Det arspaglas oksa i Systembola

hjatat av distiktet Bouigogne men
som i Bodeaux inns har oksa gann

for att den ar svardlad &ar den en utma
ning for mang vinodlae! Den odlas

gets sotiment; f n fnns tva klassade distrikt, namligen Coéte Chalonnaisenumer oksa med famgang i Kalibr-

slott upptgna, epresentesinde 2:agsp
3:e cus, ot i bestallningssdimentet
finns det inte ett enda. Marirbminst

sagt nostalgsk da man tittar i en Sy
stemlista fran 60- eller 70-talet!i Yar

ndja oss medthbotanisea Hand det
dryga 40-talet enkla Bordeawer som
nu finns.

Om Bourgogne
Det &ar dgs dt lamna Bodeaux ob
forflytta sig till det andx as de super

och Maconnais, desa fran nartill s6-
der Vinema héifran ar dsolut inte &
forakta, de ar oftastyfisade i pis men
man skall inte vanta sig den sadour
gogneupplgelsen.

Ett fynd hos Dr Barolet

nien ot Austrlien. Md en & de be
romda vinpovningstavlingma pa
1970-taletann en ausalisk Pinot Noir
fran Tyrrells i Hunter \alley 6ver de ste
ra Bougognemna! Ett nycket intressant
land ser ut th bli Nya Zeelanddar ja
har povat intensit fruktiga od valba

Jag hade tuen dt borja samla vin da lanseade Pinot Noiviner.

prisema\ar lag, 16jligt laca i jamfoel-
se med ovarande och képte da kand
annd mang gamla &gandar Bougog-

Har ar en helt annan stil &n Beur
gogne men micket tilltalande Ett dy-
likt finns pa Systemet, inte den basta

ne fran en kélla i Beaune som hadeproducenten men véat prova.

kadnda disikten i Fankike,
Bourgogne Har ar det lattar
att halla eda pa divan, det ar
endast en som géllenamli
gen Pinot Noir Skall man
emelletid vara riktigt korrekt
raknas dok Beaujolais till
Bourgogne ot da tillkommer
druvan Gamg | praktiken
brukar man dok skilja pa des
sa bada disit.

Pinot Noir anses ara en
mycket gammal duva, en &
de foista som »giliserades»
fran den vildvaxande vinan
kan ot det kan fdklara dess
tendens & mutea. En kand
Boumgognébok angr at det
finns mea an 1 000 olika Pi
not Noir-kloner! Dmuvan
mognar tidigt, har viss sétma
och ger reldivt alkoholrika vi-
ner. Ett ungt vin har bdg doft,
paminner om hallon eller jor
dgutbar beoende pa vaxtp
lats. Fagen ar ljusae &n hos
en Bodeaux ob vinet &r meat
genomskinligt, minde tatt.

Med alder kbmmer den
klassiska doften, bouquete
fram: komplex med tyffel och
viol for estetena men vél
hangt vilt for de erkliga entu z
siastena. Tyvar ar det sallanz
man har méjlighettadofta pas
en gammal ot verkligt stor &
Bourgogneg de aldsta pé
Systembolget ar fran 198%
och de festa fran 90-taletg
mitt. B

Helst bor man hitta erdfs- =

-
i
0
=
I
a

| Europa utanfor Fank
rike forekommer o&sé Pi
not Noir, t ex i Osterike
och Ungem, Sdiweiz ot
Tyskland Den kallas da
Spat- eller Blaubrgunder
aven Klevner Det kédnda
schweiziska vinet Dole
gors pa huvudsaklign Pi
not Noir. Sedan far man ju
inte gldomma # druvan ar
en vasentlig bestandsdel i
champane! Dessa ke-
franska Pinotviner &r oftast
latta till kamktaen, lite
tunna ot inte dt jamfora
med den aktaaran. Men
ibland kan man blurad i
Alsace famstélls under
bra ar Pinot Noir som ar
forbluffande kaftigt och
riktigt njutbat.

Som 6ergang till Beau
jolais, det sydligste
distriktet i Bouigogne ar
passetouti@ins lampligt.
Det &r ett landvin som
skall innehalla minst 1/3
Pinot Noir medanesten ar
Gamg, den duva som ar
den enda tilldtna i Beaujo
lais. Namnda vin ammer
séllan utanfor disiktet
men det har iarje fll fun-
nits i bestallningsstimen
tet. | det odinaie soti-
mentetinns inte minde &n
nio Beaujolaisvinerdaiav
tre frdn de som »uB» spe
ciellt bete&nade tio omra

ka fran foe 1969, fam tills dess gjates
Bourgogne i den gmla stilen, dafter

folide en peiod pa ett 15-tal &r davi hobbyvinhandlae an doktarHan hade

nema sokte efter sinarkliga identitet.

De werkade ha hittetillbaka i mitten
av 80-talet. Men missf&ta mig inte
aven de ung Bougognemna ar behgli-

agts & dr Baolet, en pivatpraktisearnt
de lakae som sa smaniogn Hev mera

cirka 90 000 laskor kvar da han dp
Dessa viner arinmellan 15 ole 90

ar gamla, samlabjekt som itand d/-

ker upp pa vinauktiongod i stor ut

ga at dricka. Men man maste tyvar stradkning fortfarande nycket njutbaa.

krypa upp en del i B, ot helst halla
sig till »Bouigogne poper», &'s podu
cerad i omradet Cote d'Qguldkusten.

Dess bada diskt Cote de Nuits dt &anru har ingt distikt kunna tavia med
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Dar luktar det stall dtgammal ost ole
valhangda faglar!
Pinot Noir ar en svadlad duva och

den som poducear de
béasta vinema. Awen det basta, Moulin-
a-\ent, fnns at fa men da ar jset i
klass med det for en stor Bgogne

Beaujolais Nouweau

Beaujolais &r ju mest kant for sitt
Nouwveau-vin, eller Beaujolais PPneur,
det som lanses tedje tosdayen i ne
vember ob som staade som en fér
sdljningsgmmick. Detta vin skall
drickas ungt men det kan sparnaga
manaderEn hogklassig Beaujolais hal
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ler sig daemot ba, Systemets Moulin- vin som de st@ta Bodeauxvinena
a-\ent ar fran 1988 dctjag har i min men med avdndning & Shirazduvan.
kallare en Fleue 1947 (Dr Banmlet!) Och han Yckades eikligen, Gange
som &r alldeles utmiir. raknas mmeam till vaidens ststa viner
Om man brtsatter esan sodext frdn  och det betingr piiser daefter Som en
Bourgogne od&n Beaujolais kmmer kuriositet kan namnas tta vaidens
man till omradet for yttdigare en stor stoista samlingaGrange finns i s\ensk
rodvinsdiuva, Syah. Den ar allenard ago, men i Australien.
dande réd i noa Rhéne som bdrjar i
hojd med \enne ob stra&er sig ner till Okéanda vindistrikt i syd
ValenceDe mest kanda »réda» namnen Sa har jg gatt igenom huvudistrik-
ar Cote RotieHemitage, Crozes-Her ten i Fankike for réda davor, Bor-
mitage odh Saint-dseph. | soda Rhéne deaux ob Borgogne samt Rhonéien

blandas den med eteftal anda a
vilka Grenadie, Mourvérdre ot
Cinsault &r de mest kédnda. Men
i Chateauneuf-dudpe-viner
na ar inte mindr &n tetton ol

ka vinsoter tillatna, dsav fyra
vita.

Rhén&inema \ar allmant sett
anoryma fram tills desstavingurun
Robet Parker p& 1980-taleyfte
fram dem i ampljuset ob
daigenom hojde pr
sena hogst ese
vart. De \ar kanda
for  konnassder
och inte minst for
sin fomacp at aldras
med stor beha. Pii-
sena \ar 1ag: vid en
mat- och vinresa med da
varande \édojoumalen
1974 hamnade gavid ett
bord for fyra vid en lunb i
Monthélimar Vinlistan inne
holl magnumflaskor av en Cha
teauneuf 1947 drjag lyckades sa

smaningm Owertala mina medgasterparen

(»Kan man erkligen dicka sa @mla
viner?»!) dt dela enlaska. Den &sta
de 90 konor (per mgnum!) och var su
perh Jag lyckades fa kopadrflaskor till
och de \ar utméakta anm efter ytteli-
gare tio &r Numenr ar ¢/lika gamla vi

som hastigst berdrLo-
ire o Alsace Ar det
allt? Ak nej, mer

&

de roda w
nema podu
ceras inom and

ra omraden! Det
ar i soda Fankii-
ke, i framfor allt

ner riteter oh gar pd auktion for Provence ob Midi

mycket hd piiser.

Australiens prestigevin

och i omradet som kal
las Syd-Vast, i Fankii-
kes nede vasta hon. Dar

Syrah har lang \aiit arbetshésten produceas stoa mangder

bland Australiens réda vineDen kallas

enkelt bodsvin men oksa

dar Shinz, det kan syfta p& staden -Shimang bma dickfardiga viner

raz i lran eftesom man r &t druvans
ursprung fnns déar Den \ar val etle-
rad i Rhonedalenedan underamar
tiden. Tl Austalien kom den med
storsta sannolikhet 1832. Eek rétt vin
i Australien har sedan laegoetytt Shi
raz men s& smaniogn har mang pio-

unga med iin fruktighet ot ba
lansead sya. De ar gjoda for
att drickas un@ awen om det
ocksa fnns sadana som tatja
ring i naga ar | fler distikt
produceas ba roséviner oh
det ar ju utypen for viner

ducenter fasokt framstélla hogklassig som skall dickas un@, pa

Shiraz.

Det mest kdndaxemplet ar Aistra-
liens pestigevin nummer ett, Gange
Hemitage eller som det omel baa
kallas, Gange. Namnet Hanitage an
vandes tidigre som synoym till Shi-
raz. Mnets skpare hette Max Swubet
och hans mal ar at gora ett lika star
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sommaen od utomhus dar
vinden HWaser bor den lilla
bouquet sonifins ot det sma
kar frukt med en uppfskande
syra.

Men jag méste bekanndtalet ar
ytterst sallan oséviner féekommer
pa var vinmepn Dagens Indusis vin-

skiibent Andes Rottop, vars beddm
ningar jeg oftast haller med omag for
nagpn tid sedan etbisévin betygt fynd
och han anméte odksa dt det \ar fors-
ta gangn i hans vinbedémningslsom
detta foekom. kg ser fam emot #
prova det!

Men jag diicker helle ett rétt ob
kan da njuta\aspanstig fukt och lago-
ma od balanseade fukt- och garvsy-
ror. Ibland gar man pa& pumpen giv
med viner som beddmts som fyialer
av nagn vinjoumnalist, min alskade tit
tar da anklgande pa mig dtutbiister:
Maste vi \erkligen dicka sant har?! Ri
kare pa erfirenhet tir man ju emeller
tid!

Frankrike—vinlandet nummer1
Alltsa: Frankike pioducear stor
mangder rott vin, alltifrdn de enklaste
knappt dickbara till de sulima, vatds-
bésta. Hur &r det med amdéndert ex
vandens stdsta vinppducent lItalien?
Och Spanien? Ot resten & gamla
vanden ot hela Ny Vatden? Na
turligtvis ar det oksa vat at skiva
om men enligt edaktoen far det
bli en annan histea. Detsamma
géller fér de vita vingra. Aven om
man inte haller med den beromde
vinproducenten Brno Pets i Bordeaux
(Chateau Cos d’Estonel) som dehi-
erar vitt vin som den gick som lom-
mer foe rétt vin sa ar deldsta vin
drickare roda. (Men visst, superba vita
produceas bade i Bateaux, i Bour
gogne flamfor allt, i Rhdnei Loire ot
i Alsace Och tank pa de underkmsota
fran Boideaux ob Loire! For dt inte
tala om Champmmne! Allt detta ar emel
lertid ocksa en annan hisiiar
Men Fankiike ar obestdligt vin-
landet mmmer ett. Ok for at
kompensea biisten dt inte pio-
ducer stakviner sa ar fans
méannen stdonsumenter \a
portvin som
apéiitif!
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